KAGEMAND

Dej:

375 g mel
150 g smeor
40 g sukker
40 g gaer

1 &g

1 %2 dl meelk

Remonce:

150 g smor

150 g brun farin
Y5 spsk kanel

Melken lunes og heri oplases garen som dog ikke mi varmes med.

Tilsat de ovrige ingredienser og @lt til dejen er ensartet. (den skal vare bled)
Dejen rulles ud og formes til en kagemand, der laegges pa en smurt plade.
Remoncen reres sammen og smeres pa.

Kagemanden sattes til haevning pa et lunt sted 1 15 min. - tildekket.

Bages pa ovnens midterste rille ved 225° 1 ca 15. min.

Nér kagemanden er afkolet, pyntes med slik efter foedselsdagsbarnets onske.

OVNEN SKAL HAVE DEN RETTE TEMPERATUR FRA STARTEN!!




